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Daniel Canepa Le préfet de Paris et d’fle-de
concretes de cet ambitieux projet de tran

Interview

Bertrand Gréco

Le Grand Paris est abstralt. Quelles
seront les premiéres réalisations
quilul donneront corps ?

Je veux rétablir une vérité: le
Grand Paris n'est pas en panne,
contrairement a ce qu'on entend trop
souvent. Méme si ce projet s'inscrit
dans ladurée, sur vingt ou vingt-cing
ans, il avance dés a présent. On va
en avoir une premiére preuve dans
les jours qui viennent, avecla signa-
ture d’accords-cadres trés impor-
tants, en janvier-février, concernant
six contrats de développement ter-
ritorial (CDT), surles 17 prévus. 140
communes sont concernées.

CDT, pour la poputation, cane veut
pas dire grand-chose...

Il s’agit de faire sortir de terre le
Grand Paris autour des gares du
futur métro automatique. Ces
contrats organisent concrétement
cequilyade plusimportant pourla
population: logements, urbanisme
(pour « recoudre » certains territoi-
res), maillage de transport (pour dés-
enclaver des quartiers) ou dévelop-
pement économique. Le premier
accord, signé avec Plaine-Commune-
Saint-Ouen (93) - publié le 16 jan-
vier—, porte sur sept nouvelles gares
(Pleyel, Saint-Ouen, La Courneuve,
Aubervilliers...) et prévoit 4.200
logements par an dés 2015. SFR et
Veoliay emploieront 12.500 salariés,
La Cité du cinéma y sera bientét inau-
gurée... On crée une dynamique, on
rendleterritoire plus attractif, L'ar-
rivée du métro du Grand Paris divi-
sera par deux, en moyenne, les temps
de transport des Franciliens.

Ouverra-t-onles premléres
émergences du Grand Paris ?
Lesaccordsles plus avancés, qui
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seront signés dans les prochains
jours, concernent Les Ardoines (94),
Grand Roissy-Gonesse (95),1e Cam-
pus santé (dans le Sud parisien
Jjusqu’a Orly), la cité Descartes T,
Le Bourget, La Défense, Saclay...
L’ambition est la méme que du
temps d’'Haussmann ou Delouvrier,
sauf que la méthode est différente,
ellene s'impose pas d’en haut: I'Etat
dialogue avec les élus et la popula-
tion; il y aura des enquétes publi-
ques fin 2012-début 2013.

Quand 'objectif, fixé par la loi, de
70.000 nouveaux logements paran
enlle-de-France pourrait-il étre
atteint, sachant quelonpeilne den
construire 40.000 aujourd’hul ?

En 2014, ce serait bien. La mar-
che est haute. Les deux tiers de ces
70.000 logements s'implanteront
dans les territoires concernés par
les CDT, autour des gares. On tra-
vaille aussi & un assouplissement des
régles d'urbanisme, pour batir une

ville compacte qui ne s'étale pas. On
se bat également sur le foncier avec
la mobilisation des terrains qui ap-
partiennent encore a I'Etat ou & des
établissements publics. On a calculé
que 200 km? de foncier sont suscep-
tibles d’étre disponibles en petite
couronne, soitI'équivalent de Paris.

L'Etat peut-il contraindre les maires
aconstruire plus ? Envisagez-vous
depasser en force?

Pourl'instant, je ne pense pasqu’il
soit utile de recourir a des méthodes
autres que la discussion et la négo-
ciation. Chaque CDT précise le nom-

bre de logements qu'il est souhaita- .

ble de voir émerger sur ces
territoires. J'ai fait une proposition
—étudiée par le gouvernement — pour
qu’il y ait une aide financiére aux
maires bétisseurs. Elle serait alimen-
tée par les maires non batisseurs...

A comblen estimez-vous le nombre
d'emplols qui pourralent étre aréés

parle Grand Paris ?

On a établi une fourchette entre
700.000 et un million d’emplois nou-
veaux; ce qui est énorme. IIs seront
créés, dans un premier temps, par
la construction du métro du Grand
Paris et des 70.000 logements. Puis
par ledéveloppement économique
etl'attractivité que nous entendons
favoriser autour des gares,

« Bertrand Delanoé
a une curieuse facon
d’aborder

un dialogue »

Les entreprises frandliennes
seront-elles privilégiées ?

Je n'utiliserais pas ce mot, mais
Jessale d'expliquer aux entreprises
dubatiment, de I'énergie ou du trai-
tement des déchets, ainsi qu'aux or-
ganismes professionnels (Medef,
CGPME...), comment se préparer
pour étre préts 4 concourir. Une mo-
bilisation du secteur privé est en train
de monter.

Bertrand Delanoé reproche al'Etat
des coupes budgétaires

de 27,8 millions d’euros pour
Fhébergement des familles sans
abripar le Samusodal...

11 sait pertinemment que cela est
faux. La Ville de Paris compare des
choses qui ne sont pas comparables:
un budget définitif avec un budget
prévisionnel. D'ici 4 la fin de 'exer-
cice, comme toujours, des moyens
financiers seront dégagés selon les
besoins pour faire face & ce probleme
douloureux de 'hébergement d’ur-
gence, qui nécessiterait plutdt I'ac-
cord queles ostracismes. En plus,le
Samu social est essentiellement fi-
nancé par I'Etat: ces attaques sont
donc assez indécentes. ;
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Lemaire de Paris est aussi trés
remonté contre le projet du
<« Pentagone francals >, 3 Balard...
C'estune curieuse fagon d’abor-
der un dialogue. Quel estle rapport
entre les logements sociaux que la
Ville veut construire rue de la Croix-
Nivert et le regroupement du mi-
nistére de la Défense & Balard ?
Pourquoi I'’Etat, dans sa fonction ré-
galienne, aurait-il & se préoccuper
de reloger un garage a bus de la
RATP déplacé par le maire de
Paris ? Nous ne céderons pas au
chantage.

Quelregard portez-vous sur le
projet daménagement des voles
surberge de Bertrand Delanoé ?

Eh bien, nous aurons laméme at-
tention pour ce projet quilen a pour
Balard... Ce n’est pas une menace, je
dis juste que nous serons attentifs,

Alasuite de votre recours, Ia Justice
vient d’annuler un avenant au
marché de la Canopée, qul doit
recouvrir le futur Forum des Halles,
Etes-vous satisfait ?

Nous avons été suivis par le tri-
bunal administratif dans notre de-
mande d’annulation de cet avenant
qui bouleversait le marché initial.
Le cotit de 1a Canopée était aug-
menté de plus de 28 %. L’annula-
tion prononcée est différée au
31 mai 2012, ce qui permet a la Ville
de Paris de conclure un nouvel ave-
nant qui respecterale droit. Le pro-
jet de Canopée ne devrait pas étre
retardé. Mais nous aurons fait faire
des économies aux contribuables
parisiens. @

Blejdd.fr

L'intégralité de cette interview
etlaréponse du préfet concernant
son réle dans la présidentielle.

Bonnes tables

Aurélie Chaigneau

’ e pour les autres, éclalrée par des lustres plutdt
—u a Q_.mmmm Impressionnants. Bravo pour le service, souriant,
ﬂ: ﬁ—-.—.—ﬂ: ﬂ—.— e adorable et aux petits soins,

Cété culsine, méme sil'ardoise est aliéchante,
C'est plus mitigé. En entrée, les Saint-~

Jacques mi-cuites dans un beurre

monté al'écume de mer et sauce tiéde

(13€) sont a tomber. Le tourteau

émletté au naturel et herbes fraiches

(14 €), lut, manque un peu de peps. Aumoment
ol onlouche sur le boudin nolr dans I'assiette du
volsin arrive sous notre nez le risotto crémeux
d'épeautre et coques, quine lalssera pasde
souvenirimpérissable, La carte des vins est,
quant a elle, belfe... comme la clientele.

Square nm.ﬂzﬂuoﬂ_m décor

C'est ie décor, adorablement rétro, qui en met
pleinia vue et donne envie d'entrer., Tapisserle
fleurle, renard empallié, lampes brocante,
quelques fauteulls et canapés... méme Jes
tollettes valent le détour. Ici, on se sent vite

dans un cocon. Une sensation qui auralt
certainement duré sile service avait été
souriant et sympathique. Mais il était
plutét raide, distrait et trés lent.

Dans les assiettes, c'est gentiliet.
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Sans vraiment nous emballer. En entrée, & Radines 2, 39, rue de 'Arbre-Sec, 1=, TéL:
huitres n° 3 avec leur créme d'all et écumede * —IN =°=<ﬂmm—ﬁﬁ 01426077 34. Fermé samedi et dimanche. Menu:
persilplat (14 €), un peu fort en bouche. En Qﬁ —.ﬂ seémaine entre 45 et 50 € (hb).
revanche, le velouté de rutabaga avec B 3 e
pancetta corse et cro(tons (12 €) est blen Racines 2, aretenter ’NHO ur au...

onctueux. Ensuite, cabillaud carameélisé servi
avec des légumes racines et des feullies
sauvages (24 €), tout simple. Le turbot sauvage
(26 €) est un poil trop cuit. Sion fait abstraction
du service {entout cas ce soir-1), le Square
Gardette est un adorable bistrot de quartier ot
on viendrait pour se requinquer comme dans un
nid douillet. Le dimanche, brunch a 30 €,

Le Square Gardette, 24, rue Saint-Ambroise, 11, T&L:
0143 55 63 07. Fermé dimanche solr et lund.

Menu 36 € (hors bolsson).

On prendl'équipe de Racines, bistrot 4 vins
pointu sur la bouteille et Incontournabie du
passage des Panoramas, on la dédouble et onla
retrouverue de'Arbre-Sec, dansle 1... Tonino est toujours 1a. Avec ses

Reésultat: Racines 2. Bravo pour le décor facon <«buonglorno !> et « ciao!», au service et 3
loft signé Starck, avecun canapé devant les I'addition. Et on ne salt pas si c'est I'hulle
cuisines ouvertes tout inox (ot on peutjeterun  d'olive, la pastaou simplement la cuisine sarde
ceill autravall du chef et de son équipe), qui qui conserve, mals il ne bouge pas, Tonino, au
donnent lMmpression d'étre chez des copains; fit des années. A pelne a-t-ii quelques cheveux
des tables de restaurant en face pourlesunset  grisonnantsen plus. Le cadre rustique ne
unelongue table d'héte en hauteur sur le coté change pas non plus, avec le Jambon suspendu

Sardegna a Tavola, plats généreux

a unfil au plafond: épaisses tables en bois
aussirobustes et solides que les chalses, un
coln épicerle et les cuisines ouvertes. Genre
auberge providentielle sur une route

de campagne.

Et comme la route, ga donne faim, la carte
(qui elie non plus n'a pas changé) est bien
fournle et appétissante. Aprés hésitations,
changements d'envle, sont arrivés dans
un grand plat en bois: des moules, des
palourdes et des couteaux poélés ala
tomate fraiche et huile d'olive
légérement pimentée (30 €). Un vral
bonheur a commander en plat ou & partager en
entrée, sous pelne de ne plus rien pouvolr
manger apreés. Ensuite, ce sera des pates 3
I'encre de seiche avec ventréche de thon, lard,
poutargue et persillade (24 €), un polil trop
séches. Ou pates aux aubergines confites 3 I'all,
anchols, vieux pecorino, parfumées a 'anis et
origan (22 €) goGteuses a souhalt. Pas
vraiment léger apres les fétes, mals
réconfortant. Alors, non, SardegnaaTavolan'a
pas changé... et les prix, aussi copieux que les
asslettes, non plus. Mals comme I'a écrit Tonino
enbas de sa carte: « Dieu existe, ce n'est pas
tol, alors relaxe-toi! »

Sardegna a Tavola, 1, rue de Cotte, 12°, Tél.:
01447503 28. Menu: d'environ 30 € (sions’en tient
aun plat) 3 65-80 € (pour un menu complet hb).
Fermé dimanche et fundi midL
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